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Geschéatzte Rathaus — Gaste

Schon, dass Sie beabsichtigen, lhren Anlass im Gasthaus zum Rathaus durchzufiihren. Vom Familienfest bis zum Firmenessen — fir
alles sind wir gerne lhre Gastgeber! Geniessen Sie qualitativ hochstehende Produkte aus Kiiche und Keller, die IThnen von unseren
Servicemitarbeitern freundlich und zuvorkommend serviert werden.

Im Gasthaus zum Rathaus stehen Ihnen vielfaltige Raumlichkeiten zur Verfigung, ideal fur Ihren Anlass...

Hofleute-Saal (1 Stock) Der im historisch geblieben Hofleute-Saal fir max.60 Personen

Veranda (1 Stock) Der schon renovierte Veranda-Saal fir max. 30 Personen

Taverne (Erdgeschoss) Das Restaurant, geeignet fur kleinere Gesellschaften bis max. 20 Personen
Terrasse (Erdgeschoss und 1 Stock) Die schonste Gartenterrasse am Zurichsee bietet Platz fir max. 100 Personen
Bar Lounge (Erdgeschoss) Unsere romantisch eingerichtete Bar / Lounge bietet Platz fir max. 30 Gaste

Lassen Sie sich auf den nachfolgenden Seiten von unserer breiten Auswahl an Menuvorschlagen kulinarisch inspirieren. Fir einen
optimalen Ablauf Ihres Anlasses empfehlen wir Ihnen, Thre Bestellung mit uns entweder personlich oder am Telefon zu besprechen.

Wir wiinschen lhnen bereits heute ,en Guete“ und freuen uns, Sie im Gasthaus zum Rathaus begrtissen zu dirfen.

lhr Rathaus Team

GASTHAUS zUM RATHAUS / IM UNTERDORF AM SEE / CH-8808 PFAFFIKON/SZ / GASTRO@ ZUMRATHAUS.CH / WWW.ZUMRATHAUS.CH / TEL +41 55 410 24 50/ Fax. +41 55410 71 40
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Kdstlichkeiten zum Apéro

Kalte Happchen:

Salzgebéck, Chips und Nussli pro Person CHF 4.00
Amuse-Bouche mit Vorderschinken, Salami, Kase, Ei, Rohschinken und Gurken pro Stuck CHF 3.50
Weizenwraps mit Poulet oder Schinken pro Stick CHF 1.50
Feines Blatterteiggebéck (ca. 30 gr. pro Person, ca. 6 Stk.) pro Person CHF 4.00
Farbenfrohe, rohe Gemiisestengel mit Dips (Currymayonnaise, Tartar- und Cocktailsauce) pro Person CHF 3.50
Bruschetta mit Tomaten pro Stuck CHF 2.30
Crostini mit Tomaten-Frischkase, Oliven-Mascarpone und Feta-Peperoni Tapenade pro Stuck CHF 2.10
Parmesanmockli pro Person CHF 2.00
Tomaten-Mozzarellaspiesschen mit Pesto verfeinert pro Stick CHF 2.50
Marinierte Gemisespiesse pro Stick CHF 3.00
Marinierte Riesencrevetten am Spiessli pro Stuck CHF 5.00
Bruschetta mit rassig gewirztem Rindstartar pro Stick CHF 3.50
Mini Sandwich vom Meterbrot (mit Schinken, Salami, Kase und Lachs) pro Stuck CHF 4.00
Spiessli mit Rohschinken und Melonen pro Stuck CHF 3.50
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Warme Héappchen:

Mini Schinkengipfeli

Mini Késekichlein

Risotto — Olivenballchen an Krautermayonnaise
Marinierte Thai-Pouletspiessli

Mit Honig mariniertes Rindfleischspiessli
Hackfleischballchen an rassiger Tomatensauce
Riesencrevetten im Knuspermantel mit Sweet Chilisauce
Fischknusperli mit Tartarsauce

Frahlingsrolle mit Sweet Chilisauce

Risotto mit saisonaler Einlage

Siisse Happchen:

Mini Patisserie (finf verschiedene Sorten)
Friichte im Schokoladenmantel
Frichtespiessli

Hausgemachte Truffes (Praliné mit Alkohol)

Bowle mit feingeschnittenen Friichten

ohne Alkohol
mit Alkohol
(Die Verrechnung erfolgt anhand der vorbestellten Menge)

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stick
pro Stick
pro Stick
pro Person
pro Stick

pro Person

pro Stuck
pro Stick
pro Stick

pro Stuck

pro Liter
pro Liter

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

2.50

2.50

2.50

2.70

3.50

2.70

3.00

4.00

3.00

2.00

2.50

2.00

3.50

3.00

35.00
45.00
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Apéro 1

Chips, Nussli und Salzgeback
Blatterteiggebéck

CHF 8.00 pro Person
(pauschal 6 St.Blatterteiggeback pro Person
Chips, Nussli und Salzgebéck a discrétion)

Apéro 4

Amuse Bouche mit Vorderschinken, Salami, Kése, Ei,
Rohschinken und Gurken

Spiessli mit Melonen und Rohschinken

Mini Sandwich vom Meterbrot

Marinierte Thai-Pouletspiessli

Marinierte Gemisespiesschen

Bruschettas mit Tomaten und Oliven

Mini Schinkengipfeli

CHF 26.00 pro Person
(pauschal 10 Happchen pro Person)

Apéro 7

Mini K&sekichlein

Mini Fischknusperli mit Tartarsauce

Mini Sandwich vom Meterbrot

Crostini mit Tomaten-Frischkase, Oliven-Mascarpone
und Feta-Peperoni Tapenade

Risotto mit saisonaler Einlage

Weizenwraps gefillt mit Schinken oder Poulet
Riesencrevetten im Knuspermantel

Fruchte im Schokoladenmantel

CHF 29.00 pro Person
(pauschal 10 Happchen pro Person)

Apéro 2

Bruschettas mit Tomaten und Oliven
Weizenwraps gefllt mit Schinken oder Poulet
Mini Schinkengipfeli

Mini Sandwich vom Meterbrot

CHF 10.00 pro Person
(pauschal 4 Happchen pro Person)

Apéro 5

Amuse Bouche mit Vorderschinken, Salami, Kase, Ei,
Rohschinken und Gurken

Mini Fischknusperli mit Tartarsauce
Rindfleischspiesschen mit Honig mariniert

Risotto mit saisonaler Einlage

Mini Sandwich vom Meterbrot

Bruschettas mit rassig gewilrztem Rindstartar
Crostini mit Tomaten-Frischkése, Oliven-Mascarpone
und Feta-Peperoni Tapenade

Mini Patisserie

CHF 27.00 pro Person
(pauschal 10 Happchen pro Person)

Apéro 8

Mini Sandwich vom Meterbrot

Hackfleischbéllchen an rassiger Tomatensauce
Crostini mit Tomaten-Frischkase, Oliven-Mascarpone
und Feta-Peperoni Tapenade

Rindfleischspiesschen mit Honig mariniert

Risott- Olivenbéallchen an Krautermayonnaise

Mini Késekichlein

Fruchtespiesse

Mini Patisserie

CHF 34.00 pro Person
(pauschal 15 Happchen pro Person)

Crostini mit Tomaten-Frischkase, Oliven-Mascarpone
und Feta-Peperoni Tapenade

Mini Sandwich vom Meterbrot

Mini Kasekuichlein

Bruschettas mit Tomaten und Oliven

Frichte im Schokoladenmantel

CHF 18.00 pro Person
(pauschal 8 Happchen pro Person)

Crostini mit Tomaten-Frischkase, Oliven-Mascarpone
und Feta-Peperoni Tapenade

Mini Sandwich vom Meterbrot

Risotto Olivenballchen an Krautermayonnaise
Fruhlingsrollen mit Sweet Chilisauce

Friichtespiesse

Amuse Bouche mit Vorderschinken, Salami, Kase, Ei,
Rohschinken und Gurken

Rindfleischspiesschen mit Honig mariniert
Hausgemachte Truffes

Fruchte im Schokoladenmantel

Mini Patisserie

CHF 28.00 pro Person
(pauschal 10 Happchen pro Person)

Apéro 9

Mini Sandwich vom Meterbrot

Amuse Bouche mit Vorderschinken, Salami, Kase, Ei,
Rohschinken und Gurken

Riesencrevetten im Knuspermantel

Mini Fischknusperli mit Tartarsauce

Frihlingsrollen mit Sweet Chilisauce
Hackfleischballchen an rassiger Tomatensauce
Hausgemachte Truffes

Friichte im Schokoladenmantel

Mini Patisserie

CHF 36.00 pro Person.
(pauschal 15 Happchen pro Person)
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Vorspeisen
Suppen:

Kraftbriihe mit Diversen Einlagen (z.B. Ei, Fladli, Gemise oder Sherry)
Champignonscrémesuppe

Safrancrémesuppe mit karamellisierten Speckwiurfeln

Karotten Ingwersuppe

Currycrémesuppe mit gebratenen Riesencrevetten

Saisonale Gemisesuppe (z.B. Kiirbis-, Spargel-, Tomatencrémesuppe)

Warme Vorspeisen:

Eglifilet gebraten an Zitronen- Mandelbutter serviert mit Salzkartoffeln und Blattspinat
Rathausravioli an Krauterrahmsauce

Blatterteigkissen mit sautierten Pilzen garniert mit frischen Kréautern

Kalte Vorspeisen:

Gartenfrischer Blattsalat garniert mit gerdsteten Kurbiskernen und Brotcro(tons an Hausdressing

Gemischter Salat garniert mit Brotcroltons an Hausdressing

Komposition von Blattsalaten garniert mit Granatapfelkernen, BrotcroGtons und Kirbiskernen an italienischer Sauce
Thunfischcarpaccio mariniert, mit Honigvinaigrette garniert mit Cherrytomaten und Pinienkernen

Mousse von der Raucherforelle serviert mit Nusslisalat

Tatar von gerauchertem Forellenfilets mit Frischkase und Krautern verfeinert

Lauwarme, dinn geschnittene Entenbrust mit Apfelchutney und Blattsalaten an leichtem Himbeerdressing

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

10.50

9.00

14.50

9.00

14.50

9.00

17.50

16.50

17.50

9.00

11.00

11.50

18.00

17.50

17.00

18.00
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Hauptgange

Fleisch Gerichte:

Geschnetzeltes Pouletfleisch an leichter Currysauce garniert mit frischen Frichten serviert im Reisring

Schweinsschnitzel im Ei-Kasemantel auf Tomatensauce mit Weissweinrisotto und sautierten Zucchetti

Zarter Schweinskarreebraten an leichtem Rosmarinjus serviert mit Kartoffelkroketten und Gemuisebouquet

Zarte Maispoulardenbrust an feiner Champignonrahmsauce serviert mit Butternudeln und Gemuisebouquet

Saftiges Rumpsteak mit Krauterhaube reich garniert mit verschiedenen Salaten

Geschnetzeltes Kalbfleisch an feiner Champignonrahmsauce serviert mit Rosti

Lammentrec6te rosa gebraten mit Krduterhaube auf Balsamico-Knoblauchjus serviert mit Bratkartoffeln und saisonalem Gemiise

Schweinsfilet Medaillons an Cognhacrahmsauce serviert mit Butternudeln und Gemusegarnitur

Kalbssteak an Calvadosrahmsauce serviert mit Butternudeln und einer Gemusevariation

Roastbeef rosa gebraten an griiner Pfeffersauce serviert mit Kartoffelgratin und saisonaler Gemusegarnitur

Kalbs- und Schweinsfilet an Calvadosrahm- und Portweinsauce serviert mit Butternudeln und Gemiise

Rindsfilet rosa gebraten mit Krauterbutter serviert mit Kartoffelkroketten und Gemusegarnitur

Kalbsnierstiick im Rohschinkenmantel auf Thymian-Holundersauce serviert mit Kartoffelgratin und Gemusebouquet

Kalbsfilet am Stiick gebraten und tranchiert an Rosmarinjus serviert mit Bratkartoffeln und Gemdise

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

28.50

29.50

29.50

29.50

31.50

36.00

37.00

38.00

49.00

42.00

42.00

44.00

47.00

58.00

e
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Hauptgange (Fisch & Vegetarisch)

Fisch Gerichte:

Sautierte Lachstranche an Zitronenrahmsauce serviert mit Petersilienkartoffeln und marinierten Tomaten
Sautiertes Felchenfilet an Dillrahmsauce serviert mit Trockenreis und Blattspinat

Rassig marinierter Crevettenspiess auf mediterranem Gemuse und Bratkartoffeln

Pochiertes Saiblingsfilet an Weissweinsauce serviert mit Gemdisereis und Broccoli

Sautiertes Zanderfilet an Mandelbutter serviert mit Zitronenrisotto und Fenchel

Sautierte Eglifilets mit Sauce Tartar dazu Blattspinat und Dampfkartoffeln

Sautierte Seeteufelmedaillons auf Lauch-Safranragout serviert mit Salzkartoffeln

Vegetarische Gerichte:

Im Tempurateig gebackener Gemusespiess auf Currysauce serviert mit Trockenreis und frischen Frichten
Auberginenroulade gefullt mit Spinat und Kase auf einem Weissweinrisotto

Knusprige Rdsti serviert mit buntem Gemuise und Spiegelei

Tofuschnitzel im Pistazienmantel auf mariniertem Gemuse dazu Bratkartoffeln

Blatterteigkissen auf Schnittlauchsauce mit buntem Gemiuiise und Champignons gefillt

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

32.00

32.00

36.00

36.00

36.00

39.00

48.00

25.00

26.50

25.00

27.00

25.50

e
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Gebrannte Creme

Frischer Fruchtsalat mit Sorbet

Caramelkdpfli garniert mit Rahm und frischen Friichten
Warme Beeren mit Vanilleeis

Hausgemachtes Tiramisu

Duett von weissem und dunklem Schokoladenmousse
Panna Cotta mit Beerensauce und Friichten

Trio Sorbet mit exotischen Friichten garniert

Dessertteller Rathaus (zusammengestellt von 3 Desserts)
Apfelkiichlein mit Zimtzucker dazu Vanilleglacé

Trilogie von Schokolade mit Mousse, Kuchen und Glacé
Kéaseteller mit Frichten, Nissen und Birnenbrot
Orangensalat mit Grand Marnier mariniert und Cassissorbet

Zitronenmousse auf gebratenen Mangowdrfel verfeinert mit Safransirup

Desserts

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

9.50

12.50

11.00

12.50

12.00

12.50

12.00

12.50

14.50

12.00

14.50

14.50

12.50

16.00

Seite 10

1
r\;l RATHAUS Preise inkl. 8 % MwSt



Menu 1

Gartenfrischer Blattsalat

*%%

Geschnetzeltes Pouletfleisch
an leichter Currysauce

mit Frichten garniert und im Reisring serviert

*%%

Zitronensorbet mit Friichten garniert
CHF 44.50
Menu 4

Kraftbriihe mit Einlage

*%kk

Saftiges Rumpsteak mit Krauterhaube,
reich garniert mit verschiedenen Salaten

*%kk

Frischer Fruchtsalat

CHF 51.50
Menu 7

Kleiner gemischter Salat
an Hausdressing
*k%k

Kraftbriihe mit Gemusebrunoise

*%k%

Schweinsfilet Medaillons
an Cognacrahmsauce

serviert mit Butternudeln und Gemiisegarnitur

*%k%

Trilogie von Schokolade
mit Mousse, Kuchen und Glacé

CHF 67.00

Menuvorschlage
Menu 2

Gemischter Salat

*%%

Zarte Maispoulardenbrust

an feiner Champignonrahmsauce
serviert mit Butternudeln und Gemiise

*k%

Mangosorbet
CHF 47.50
Menu 5

Gartenfrischer Blattsalat

an italienischer Sauce

*k%

Schweinsschnitzel im Ei-Kasemantel
auf Tomatensauce mit Weissweinrisotto
und sautierten Zucchetti serviert

*k%k

Hausgemachtes Tiramisu
CHF 51.00
Menu 8

Gartenfrischer Blattsalat
an italienischer Sauce
*k%

Kraftbriihe mit Sherry

*k%

Kalbsnierstiick im Rohschinkenmantel

an Thymian-Holundersauce

serviert mit hausgemachten Duchesse-Kartoffeln
und saisonalem Gemiisebouquet

*k%

Dessertteller ,Rathaus®

CHF 73.00

Menu 3

Tagessuppe

*k%

Geschnetzeltes Kalbsfleisch

an feiner Champignonrahmsauce
serviert mit Rosti

*k%

Apfelkuchlein mit Vanillesauce
CHF 57.00
Menu 6

Tagessuppe

*k%

Zarter Schweinskarreebraten mit leichtem
Rosmarinjus serviert mit Kartoffelkroketten
und Gemdisegarnitur

*k*k

Frischer Fruchtsalat

CHF 48.00
Menu 9

Gartenfrischer Blattsalat
an italienischer Sauce
*k%

Kraftbriihe mit Ei

*k%

Roastbeef rosa gebraten an Pfeffersauce
serviert mit Kartoffelgratin und saisonaler
Gemusegarnitur

*k%

Orangensalat mit Grand Marnier mariniert
und Cassissorbet

CHF 67.00

2N
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Menu 10

Mousse von der Raucherforelle serviert mit
Nisslisalat
*k%k

Kraftbriihe mit Fladli

*k%k

Les trois filets ,Rathaus” serviert in zwei Gangen

Rindsfilet rosa gebraten mit Krauterbutter
serviert mit Kartoffelkroketten und Gemiuisegarnitur

Kalbs- und Schweinsfilet an
Calvadosrahm- und Portweinsauce
serviert mit Butternudeln und Gemise
*%%

Duo von weissem und dunklem
Schokoladenmousse

CHF 98.00

Menu 11

Thunfischcarpaccio mariniert, mit Honigvinaigrette
garniert mit Cherrytomaten und Pinienkernen
*k%

Currycremesuppe mit gebratenen Riesencrevetten
*k%

Cassissorbet mit Prosecco
*k%

Rindsfilet rosa gebraten mit Krauterbutter

serviert mit Kartoffelkroketten und Gemuse
*%k%

Zitronenmousse auf gebratenen Mangowdrfeln

verfeinert mit Safransirup
*k%k

Kaseteller mit Frichten, Niissen und Birnbrot

CHF 105.00

Menu 12

Lauwarme, diinn geschnittene Entenbrust
auf Blattsalaten an leichtem Himbeerdressing
*k*k

Safrancrémesuppe mit karamellisierten
Speckwirfeln

*k*k

Eglifilet gebraten an Zitronen- Mandelbutter
serviert mit Salzkartoffeln und Blattspinat

*k%k

Zitronensorbet mit Wodka
*k%

Kalbsfilet am Stiick gebraten und tranchiert an
Rosmarinjus
serviert mit Bratkartoffeln und Gemuse

*k*k

Reichhaltiger Dessertteller ,Rathaus®

CHF 120.00

~
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Menuvorschlage Fisch

Fischmenu 1 Fischmenu 2 Fischmenu 3
Gartenfrischer Blattsalat Gartenfrischer Blattsalat Leichte Kraftbrilhe mit Gemiisestreifen
an Hausdressing garniert mit Ei und Kurbiskernen
xkk an italienischer Sauce rxk
Pochiertes Saiblingsfilet ok Sautiertes Zanderfilet an Mandelbutter
an Weissweinsauce Sautierte Lachstranche an Zitronenrahmsauce serviert mit Zitronenrisotto und Fenchel
serviert mit Gemisereis und Broccoli serviert mit Petersilienkartoffeln und marinierten ***
Tomaten Panna Cotta mit Beerensauce und Friichten
*%x% *%k%
Caramelkopfli mit Rahm und frischen Friichten Trio Sorbet mit exotischen Friichten garniert
CHF 56.00 CHF 56.00 CHF 58.50
Fischmenu 4 Fischmenu 5
Mousse von der Raucherforelle serviert mit Bunt gemischter Saisonsalat
NUsslisalat serviert an franzésischer Sauce
*%x% *kk
Sautierte Seeteufelmedaillons Sautierte Eglifilets mit Tatarsauce
auf Lauch-Safranragout dazu Blattspinat und Dampfkartoffeln
serviert mit Salzkartoffeln ok

*kk

Fruchtsalat mit Maraschino

Warme Beeren mit Vanilleeis

CHF 75.50 CHF 62.50

~
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Rathaus Buffet (ab 30 Personen)

Das grosse Buffet

Geraucherte Fischspezialitaten

Geraucherte Forellen- und Felchenfilets

Kalt geraucherter norwegischer Lachs
Meerrettichrahm und Zitronenschnitze

*%x%

Trockenfleisch, Salami, Rohschinken mit Melone
Hauspastete und Pfefferterrine

Remouladen- und Cumberlandsauce

Reichhaltiges Salatbuffet mit

Karotten, Randen, Sellerie, Gurken, Mais, Peperoni

und verschiedenen Blattsalaten mit drei Saucen,

garniert mit BrotcroQtons, Kirbiskernen, gehackten Zwiebeln,
gekochten Eiern und frischer Petersilie

Brot und Butter

*k%

Roastbeef rosa gebraten an griner Pfeffersauce

serviert mit Kartoffelgratin und saisonaler Gemusegarnitur
*kk

Frischer Fruchtsalat, gemischtes Eis, Schokoladenmousse,

hausgemachte Caramelkopfli, Charlotte Royale, Beerengratin, Meringues,
Frichtekuchen mit Schlagrahm und Crémeschnitten

CHF 90.00 pro Person

Das kleine Buffet

Kalte Leckereien

Bauernspeck, Trockenfleisch, Salami und Landrauchschinken
Hauspastete und Pfefferterrine, Geraucherte Forellenfilets
serviert mit Meerrettichrahm und Cumberlandsauce

*k*%

Reichhaltiges Salatbuffet mit

Karotten, Randen, Sellerie, Gurken, Mais, Peperoni

und verschiedenen Blattsalaten mit drei Saucen,

garniert mit BrotcroQtons, Kirbiskerne, gehackten Zwiebeln,
gekochten Eiern und frischer Petersilie

Brot und Butter

*kk

Zarter Schweinskarrebraten an leichtem Rosmarinjus
serviert mit Kartoffelkroketten und Gemusebouquet
*kk

Frischer Fruchtsalat, Meringues mit Schlagrahm,

Caramelkdpfli, Schokoladenmousse, Frichtekuchen mit Rahm,
gebrannte Creme und Crémeschnitte

CHF 70.00 pro Person

g ¥
« ¥
ZUM RATHAUS

Seite 14

Preise inkl. 8 % MwSt



Darf es ein wenig mehr sein?

Grosses Dessertbuffet Kleines Dessertbuffet

Frischer Fruchtsalat (auf Verlangen mit Maraschino verfeinert) Frischer Fruchtsalat (auf Verlangen mit Maraschino verfeinert)
Gemischtes Eis Hausgemachte Caramelkdpfli

Schokoladenmousse Schokoladenmousse

Hausgemachtes Tiramisu Gemischtes Eis

Hausgemachte Caramelkdpfli Meringues mit Schlagrahm

Charlotte Royal Mini Patisserie

Beerengratin und Friichtekuchen Gebrannte Créme

Meringues mit Schlagrahm Fruchtekuchen

Mini Patisserie

Profiteroles

Saisonaler Friichtekorb CHF 25.00 pro Person
Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten zum dippen

CHF 35.00 pro Person

So ein Kase...

Kéaseplatte (6 Sorten)

Auswahl von Hart- und Weichkéase
garniert mit Birnen, Trauben und Nussen,
dazu Birnenbrot, Brotauswahl und Butter

CHF 14.00 pro Person

3

e
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Stuhlhussen (Stuhliberziige)

Zusétzliche weisse Tischtlicher (Apéro)
Nachservice (Hauptgang)

Hochzeitstorte selbst mitgebracht (Servicegeld)
Wein selbst mitgebracht (Zapfengeld)

Spirituosen selbst mitgebracht

DJ
Bands

Sonstige Rahmenprogramme

Grosse Umgestaltung der Infrastruktur

Miete von Zuséatzlichen Raumlichkeiten

Parkplatze fur den ganzen Tag (Nur im Sommer)

Verldngerung ab 24.00 Uhr bis max. 02.00 Uhr

ab. 24.00 Uhr mind. 2 Mitarbeiter

Unsere Zusatzleistungen

pro Stuck CHF
pro Tisch CHF
pro Person CHF
pro Person CHF
pro Stick CHF
pro Person CHF

pro Abend nach Absprache
pro Abend nach Absprache

pro Abend nach Absprache

je nach Aufwand

je nach Anlass

pro Tag CHF
Eingabe der Verlangerung CHF
pro Stunde und pro Mitarbeiter CHF

10.00

8.00

4.00

4.00

39.00

6.00

150.00

150.00

150.00

¥
¥
M RATHAUS

Preise inkl. 8 % MwSt



