GASTHAUS z2om RATHAUS

NEWS / OFFNUNGSZEITEN WILDKARTE 2010/ 01.09.-31.10.2010

i Ausz r isekarte:
Offnungszeiten uszug aus der Speisekarte

Hofleute-Saal / Veranda Vorspeisen
Montag bis Sonntag, 11.30 — 14.00 Uhr und 18.00 - 24.00 Uhr

Taverne und Bar / Lounge .
Montag bis Sonntag, 10.00 Uhr - 24.00 Uhr

Wildschweinrohschinken diinn geschnitten mit

kleinem Blattsalatbukett und Kirbischutney

Untere Terrasse EVE NT- KALENDER

Bei schénem und warmen Wetter
von 10.00 Uhr - 24.00 Uhr = =  Nusslisalat mit sautiertem Speck und El an HERBST 2010

Honigvinaigrette
Obere Terrasse

Bei schdénem und warmen Wetter
von 11.30 Uhr - 14.00 Uhr

18.00 Uhr - 23.00 Uhr

. Kirbiscremesuppe mit Kurbiskerndl und

gerdsteten Kirbiskernen

Winter-Offnungszeiten ab 1. Oktober 2010

Hauptgerichte
Hofleute-Saal / Veranda
Sonntag & Montag, 11.30 Uhr - 23.00 Uhr

Dienstag bis Samstag, 11.30 Uhr —24.00 Uhr = Hausgebeizter Hirschpfeffer mit Speckstreifen,

Taverne und Bar / Lounge Croutons und Silberzwiebeln

Montag, 11.00 Uhr — 23.00 Uhr

Dienstag bis Freitag, 11.00 Uhr — 24.00 Uhr
Samstag, 10.00 Uhr — 24.00 Uhr

Sonntag, 10.00 Uhr - 23.00 Uhr

= Rehriicken zart gegart im Pfannkuchenmantel

) ' = Hirschentrecdte mit einer Lebkuchen-
Terrassen im Winter

Immer bei schénem und warmen Wetter Preiselbeerhaube auf Wachholderjus
von 10.00 Uhr — 17.00 Uhr

Vegetarische-Gerichte

- Y 2
Reservation unter: Tel. 055741024 50 = Kdurbisrisotto mit Kurbiskernél und gerdsteten S Z U M RAT H A U S

gastro@zumrathaus.ch

Kirbiskernen Der gute Rat fur Genuss und Gemitlichkeit
www.zumrathaus.ch



mailto:gastro@zumrathaus.ch
www.zumrathaus.ch

MAGIC DINER (Reservation erforderlich)
mit Selim Tolga / Beginn Apéro 18.30 / Essen 19.30

Freitag 08. Oktober 2010 & Freitag 12. November 2010

Kaninchenfilet mit Krautern

dazu Karotten- und Krauter-Blattsalatchen

*kk

Zweifarbige Kiirbissuppe mit Kern, OL
und Amarettibrosel

*kk

Variation von der Maispoularde
( Ragout, Hacktatschli und Roulade)

mit gebratener Polentaterrine und Gemisebukett

Kk

Vanilleglace mit einem Mandelcracker

auf marinierten Orangen mit Gluhweinsabayon

Pro Person CHF 85.00 inkl. magischer Unterhaltung

Reservation unter: Tel. 055/ 410 24 50

gastro@zumrathaus.ch

www.zumrathaus.ch

WINE & DINE (Reservation erforderlich)

mit Kimin Weinbau- und Weinhandel AG, Freienbach
Mittwoch 20. Oktober 2010
Degustation im Schlosskeller 18.15 / Essen im Rathaus 19.30

= Gebratenes Zanderfilet im Speckmantel
auf lauwarmen Kirbissalat
mit Currydl

(Federweisser Ufnau)

*k%k

= Carpaccio vom Rind mit Ruccola, Pinienkernen,
Parmesanspénen begleitet von einem Risotto-
Olivenballchen
(Goldkiiste Rot)

*k%k

= Duo von Strauss und Maispoulardenbrust
serviert mit Kartoffelgratin und Gemiisebukett
(Cuvée Pféffikon)

*kk

= Brillard Savarin mit einem Birnenravioli

(Royal Dessert Wein)

*

Preis pro Person CHF 80.00
inkl. Apéro-Degustation und 1dl Wein pro Gang

Reservation unter: Tel. 055/ 410 24 50

gastro@zumrathaus.ch

www.zumrathaus.ch

UNSERE RAUMLICHKEITEN

Feste feiern wie es sich gehort.

Fir Familienfeiern, Jubilaen
oder einfach fiir einen Vereinsanlass
Das Gasthaus zum Rathaus ist fur

alles bestens gerustet.

Hofleute-Saal

60 Sitzplatze

Veranda-Saal

30 Sitzplatze

Taverne

30 Sitzplatze

Bar / Lounge

40 Platze
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